Getranke

e Likore
o Eierlikor

o Toffifeelikor

e Sirup



Likore



Likore

Eierlikor

Quelle

OMA

Erfahrungen

Mehr Alk Oma (Rosmarie) Verwendet Ansback Uralt


https://bookstack.lechtaler.co.at/uploads/images/gallery/2023-06/brooke-lark-4j059aga5s4-unsplash.jpg

Zutaten

Menge Zutat

3 stk Dotter

17 dag Staubzucker
1 pkg Vanillezucker
1/4L Rahm

1/4L Congnak

Zubereitung

Schritt 1

Dotter, Staubzucker und Vanillezucker Schaumig rihren.

Schritt 2

Congnak dazuh ruhren

Bemerkung

ich verwende Ansbach Uralt oder
Orginal



Likore

Toffifeelikor

Quelle

Link zum Original Rezept

Zutaten

Menge
250ml

250ml

Zutat

Kondensmilch

Sahne


https://bookstack.lechtaler.co.at/uploads/images/gallery/2024-11/image.png
https://geschmackvoll.net/toffifee-likor-selber-machen-gelingt-immer/?fbclid=IwAR1JqQyyjbIdvzu0BQdeVXAyYSzaA3pLTdc1qdnCyuOgxMCBLVXNxSq8OIw

Menge Zutat Bemerkung

1209 Brauner Zucker
1 Ei

20 Toffifee

250ml Vodka

Zubereitung

Schritt 1

Zuerst Braunen Zucker mit Ei in einem Topf verrihren und erhitzen. Danach Toffifee, Kondensmilch
und Sahne hinzugeben.

Schritt 2

Jetzt alle Zutaten verrihren und aufkochen bis die Toffifee geschmolzen sind. Dann die Mischung
noch einmal mit einem Stabmixer purieren und anschlieend auskihlen lassen.

Schritt 3

AnschlieBend noch 250 ml (mehr oder weniger, nach Belieben)Wodka unterrihren.

Schritt 4

Zum Schluss den Likor durch ein Sieb gieBen und dann in eine Flasche umfullen.



Sirup



