Kalte Topfentorte
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KALTE TOPFENTORTE

Boden:
e 20 dag Nutella
« 10 Stiick Zwieback

Fiille:
2 kg Topfen
Va 1 Milch
15 dag Zucker
3 Dotter
14 1 Sahne
6 Blatt Gelatine
Saft einer Zitrone

Rand einer Springform auf eine Tortenplatte stellen.
Zerlassene Nutella mit Zwiebackbrosel mischen und in der
Springform fest andriicken. |h ki hlen =

Topfen mit Zucker, Zitronensaft und den Dottern glatt rithren.
Milch warm werden lassen, aber nicht kochen! Eingeweichte,
gut ausgedriickte Gelatine darin auflosen, etwas abkiihlen
lassen und dann unter die Topfenmasse rithren.

Zum Schluss die steifgeschlagene Sahne dazugeben.

Die Fiille auf dem Boden verteilen und gut kiihlen lassen.

Evtl. mit Obst belegen!



https://bookstack.lechtaler.co.at/uploads/images/gallery/2023-07/whatsapp-bild-2023-07-11-um-15-32-28.jpg

Erfahrungen

Hier konnte Zusatzinfo Stehen

Zutaten

20 dag

10 stk

1/2 kg

1/4L

Menge

Zutat

Nutell

Zwieback

Topfen

Milch

Zubereitungszeit

Zeit

Arbeitszeit

Ruhezeit

Backzeit

Gesamtzeit

Bemerkung

in minuten
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